Café Louise

ETE
2016

HAPPY HOUR BRUNCH

TOUS LES DIMANCHES
DE 10H30 A 17H
BUFFET A VOLONTE
ANIMATIONS POUR ENFANTS

JAZZ PIANO-BAR



COUP DE CEUR A PARTAGER

LES PLATS

ASSIETTE DE PATA NEGRA BELLOTA 100gr Plate of pata negra Bellota 24,0
TARAMA DE LA MAISON PETROSSIAN 100gr Tarama Maison Pétrossian 15,5
TERRINE MAISON pour 2 ou 3 personnes Home-made terrine for 2 or 3 persons 21,0
ESCARGOTS DE LA MAISON COURBEYRE Snails Maison Courbeyre les6 9,5 les12 18,0
FOIE GRAS DE CANARD, CHUTNEY POMME ANANAS Duck foie gras, apple and pineapple chutney 18,9
TATIN DE TOMATE, SORBET BASILIC Tomato tatin tart, basil sorbet 11,0
SOUPE A ’OIGNON GRATINEE AU CANTAL French onion soup with cantal cheese 10,2
BURRATA AU BASILIC ET TOMATES CERISE Burrata with basil and cherry tomatoes 13,5
MEDAILLON DE HOMARD A LA VANILLE ET SON DOME DE MACHE 22,0
Medallions of lobster with vanilla and lamb’s lettuce

TARTARE DE SAUMON Salmon tartare en entrée stater 10,5 en plat dish 20,0
SALADE FRAICHEUR Freshness salad ) 16,5
MACHE, AVOCAT, SAUMON FUME, QUEUES D’ECREVISSE, AGRUMES

Lamb’s lettuce, avocado, smoked salmon, crayfish tails, citrus fruits

SALADE CESAR Caesar salad 16,8
EUF POCHE B, POULET CROUSTILLANT, CROUTONS, COPEAUX DE PARMESAN

Poached egg B, crispy chicken, croutons, grated parmesan cheese

SALADE DE CHEVRE CHAUD Warm goat cheese salad 14,8
SALADE NIGOISE Nicoise salad 17,0
THON FRAIS, POIVRONS, CONCOMBRE, HARICOTS VERTS, EUFS DURS

Fresh tuna, sweet pepper, cucumber, green beans, hard boiled egg

REINE DE SABA Queen of saba ) 14,8
QUINOA GOURMAND, TOMATES CERISE, GRENADE, AMANDES EFFILEES, PERSIL, MENTHE, CITRON

Quinoa, cherry tomatoes, pomegranate, almonds, parsley, mint, lemon

SALADE DE QUINOA PIMENTE 14,8

HARICOTS BLANCS, POIVRONS, CORIANDE, PIMENT, TOMATE CERISE, PERSIL, CITRON
White beans, sweet peppers, coriander, chili pepper, cherry tomato, parsley, lemon

MENU ENFANTS 10€

POISSON AUX PETITS LEGUMES OU POULET CROUSTILLANT MAISON, FRITES MAISON

+ SODA OU JUS DE FRUIT 25CL + POT DE GLACE
Fish and small vegetables or Crisp chicken with french fries
+ Soda or fruit juice 25cl + Ice cream jar
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HOMARD CUIT A LA PLANCHA, frites maison
Lobster «a la plancha», home-made french fries

le demi homard half lobster 27,0 le homard entier lobster 49,0

VERITABLE FILET DE BEUF AU POIVRE ORIGINE AUBRAC, haricots verts 32,5
Filet of beef with pepper origin of Aubrac, green beans

POULET DE BRESSE ROTI AUX AROMATES, gratin de pomme de terre 24,0
Roasted chicken of Bresse with seasonings, potatoes gratin

SOLE MEUNIERE, pomme vapeur Sole meuniere, steamed potatoes 32,0
LOUISE BURGER CHAROLAIS, frites maison “Louiseburger” Charolais, home-made french fries 18,5
LOUISE BACON CHAROLAIS, frites maison Bacon burger Charolais, home-made french fries 18,8
TARTARE TRADITIONNEL CHAROLAIS PREPARE PAR NOS SOINS, frites maison 17,5
Traditionnal Charolais Tartar home-prepared, home-made french fries

ANDOUILLETTE AAAAA SAUCE MOUTARDE, frites maison 17,0
Chitterling sausage with mustard sauce, home-made french fries

GNOCCHI JAMBON MAISON Gnocchi home-made with ham 16,5
PAVE DE SAUMON AU CITRON ET AUX HERBES, légumes du moment 21,0
Thick salmon steak with lemon and herbs, vegetables of the moment

COQUILLETTE JAMBON Coquillette pasta with ham 16,2
WOK DE LEGUMES Vegetables wok 16,5
COTE DE VEAU 300gr POELEE AUX CHAMPIGNONS, linguines a la créme de parmesan 23,0

Rib of veal 300gr pan-fried with mushrooms, linguine pasta with parmesan cream

. TOUS LES PLATS SONT PREPARES PAR NOTRE CHEF JEROME MARKOVIC
A PARTIR DE PRODUITS FRAIS SELECTIONNES AVEC SOIN AUPRES DE NOS FOURNISSEURS
ALL DISHES ARE PREPARED BY OUR CHEF JEROME MARKOVIC
FROM FRESH PRODUCES CAREFULLY SELECTED FROM OUR SUPPLIERS

PLATS DU JOUR A LARDOISE
DISH OF THE DAY ON BLACKBOARD

DEMANDEZ NOTRE PLATEAU DE FROMAGES ASK OUR CHEESES PLATER BY
«LA FERME DPALEXANDRE»

DESSERTS

PROFITEROLES MAISON Home-made chocolate profiteroles 11,5
CHEESECAKE Cheesecake 8,2
FRAMBOISES Raspberries natures plain 10,8 avec de la créme fouettée with whipped cream 11,8
NAGE DE FRUITS FRAIS Fresh fruit in syrup 9,9
CREME BRULEE Créme brilée 9,0
CREPES AU SUCRE Crépes with suggar 8,5
CREPES AU NUTELLA Crépes with nutella 9,2
CREPES FLAMBEES Crépes flamed 10,5
CAFE GOURMAND Gourmet coffee 8,8

GLACES ARTISANALES PHILIPPE FAUR Artisanal ice cream 2 boules 2 scoops 6,0 3 boules 3 scoops 9,0

Certains plats peuvent contenir des produits allergénes. Some dishes may contain allergens.
Prix nets en euros - Taxes et services compris (15% sur le montant HT). La maison n’accepte pas les chéques. CB minimum 15€
Nets prices in euros - Taxes and service included [15% on HT amount]. We do not accept checks. CB minimum 15€

27/06/2016 10:38



LES GRIGNOTAGES

PLANCHE DE CHARCUTERIE D’AUVERGNE Assortment of cooked and cured meats

PLANCHE MIXTE charcuterie et fromages Assortment of cooked meat and cheeses

CLUB SANDWICH AU POULET / AU SAUMON frites maison, salade
Club sandwich with chicken/salmon, home-made french fries, green salad

16,5
21,0
14,0/16,0

CROQUE MONSIEUR TRADITION salade salad 12,0 avec frites with french fries 14,5
Toasted ham and cheese sandwich

CROQUE MADAME TRADITION salade salad 13,0 avec frites with french fries 15,5
Toasted ham and cheese sandwich topped with fried egg

QUICHE DU JOUR (EUFS ) Quiche of the day salade salad 12,0 avec frites with french fries 14,5
OMELETTE AU CHOIX (EUFS E ), salade verte Omelette of your choice 12,0
mixte, jambon, fromage, fines herbes mixed, ham, cheese or mixed herbs

LES SOFTS SIMPLE DOUBLE
COCA-COLA/LIGHT/ ZERO 6,8 11,6
ORANGINA, NESTEA 6,8 11,6
DIABOLO, SCHWEPPES 6,8 11,6
LIMONADE MORTUACIENNE 33 CL -
RICQLES, GINI, CIDRE 6,8 11,6
RED BULL 8,8 -
JUS DE FRUITS FRUITSJUICES

FRUITS PRESSES ORANGE OU CITRON Fresh squizzed fruits juices orange or lemon 7,9 15,6
JUS DE FRUITS UARBRE A JUS Fruits juices by L'ARBRE A JUS 6,8 10,6
Pomme, poire, tomate, abricot, péche Apple, pear, tomato, apricot, peach

THE GLACE MAISON HOME-MADE ICED TEAS

CITRON ET CONCOMBRE Lemon and cucumber -
GLACE FRAMBOISES Iced raspberries -
EAUX MINERALES WATERS 33CL 75CL
BADOIT ROUGE, EVIAN 55 8,5
CHATELDON - 9,6
LES APERITIFS

RICARD, PASTIS 51, CASANIS 4CL 6,8
MARTINI rosso, bianco 8CL 7,5
PORTO SAGRES rouge ou blanc 8CL 7,5
PORTO SAGRES 10 ans 8CL 9,3
AMERICANO MAISON 12CL 12,5
SUZE, CAMPARI 8CL 7,5
KIR MUSCADET Sévre & Maine 12CL 6,8
cassis, mure, framboise, péche blackcurrant, blackberry, raspberry, peach

KIR ROYAL CHAMPAGNE sélection maison 12CL 14,5
CHAMPAGNE selection maison COUPE 12CL 13,0
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LES BIERES

PRESSION DRAUGHT BOUTEILLES BOTTLES

25CL 50CL 100CL BUDWEISER, GUINESS 33CL 9,0
1664 6,1 12,2 24,0 CORONA, ABBAYE DE LEFFE 33CL 9,0
GRIMBERGEN 6,6 13,0 26,0 HEINEKEN, PELFORT BRUNE 33CL 8,5
CARLSBERG 6,6 13,0 26,0 BIERE SANS ALCOOL 33CL 7,0
BIERE DU MOMENT 6,1 12,2 24,0 LA PARISIENNE 33CL
LES COCKTAILS
LE LOUISE 14,5
Vodka, jus de raisin, jus de cramberry, jus de citron vert, sirop de vanille, champagne
Vodka, grape juice, cranberry juice, lime juice, vanilla syrup, champagne
MADELEINE 12,5
Vodka, amaretto, jus d’'ananas
Vodka, amaretto, pineapple juice
LE SAINT-GER 12,5
Gin, citron vert, basilic, liqueur St Germain, jus de pomme
Gin, lime, basil, St Germain liqueur, apple juice
OLD FASHIONED 12,5
Sucre roux, angostura bitter, soda, bourbon maker’s mark, zeste d’orange, cerise au marasquin
brown sugar, angostura bitters, soda, bourbon maker’s mark, orange rind, maraschino cherry
DARK AND STORMY 12,5
Rhum spiced, citron vert, ginger beer
Rhum spiced, lime, ginger beer
ULTRA VIOLET 12,5
Rhum cubain, citron vert, menthe fraiche, cassonade, sirop de violette, jus de cranberry
Cuban rum, lime, fresh mint, brown, violet syrup, juice cranberry
CAIPI FRUTAS 12,5
Cachaga, citron vert, cassonade, Eurée de fruit Cachaca, lime, sugar, fruit puree
(Mangue, Passion, Kiwi, Ananas, Fraise ou Framboise)
(Mango, Passion, Kiwi, Pineapple, Strawberry or Raspberry)
LES SANS ALCOOL COCKTAILS ALCOHOL-FREE
AFTERGLOW 9,0
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine
orange juice, pineapple juice, grenadine
VIRGIN MOJITO 9,0
Menthe, sucre de canne, jus de pomme
Mint, cane sugar, apple juice
LES WH|SK|ES 4CL 8CL 4CL 8CL
J&B,JAMESON 8,5 15,5 MACALLAN 18 ANS 25,0 48,5
JOHNNIE WALKER RED LABEL 8,5 15,5 CHIVAS ROYAL SALUTE 21 ANS 26,0 50,0
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 11,0 18,0 JACK DANIELS 9.5 17,5
BOURBON FOUR ROSES 9,0 16,5 OBAN 14 ANS 14,0 26,0

27/06/2016 10:38



VALLEE DU RHONE

BTLE  PICHET PICHET VERRE VERRE
VINS 75CL 50CL 37,5CL 28CL 14CL CROZES-HERMITAGE AOC 45,0 30,0 23,0 18,0 9.0
David Reynaud, Dom. des Bruyeres
SAINT-JOSEPH AOC 48,0 33,0 25,0 19,0 9,0
ROUGES REDS Vins de Vienne
BORDEAUX CC)'I:ES DU RHONE AOCE 32,0 22,0 17,0 13,0 6,5
BLAYE COTES DE BORDEAUX AOC 25,0 17,0 12,9 11,6 5,8 Chateau Les Quatre Filles
Les Allees de Hautessey
POMEROL AOC 85,0 - - - - AUTRES REGIONS DE FRANCE
Chateau La Cabanne CORBIERES AOC 25,0 17,0 12,9 1,6 58
HAUT-MEDOC AOC 47,0 32,0 24,0 18,0 9,0 Hameau des Ollieux, Cuvee Alice
Cru Bourﬁeo's , . COTEAUX DU LANGUEDOC PIC SAINT-LOUP AOC 33,0 - - - -
Chateau e Bourdieu-Vertheuil Chateau de Lascours
SAINT-ESTEPHE AOC 54,0 36,0 27,0 21,0 105 MENETOU-SALON AOC 30,0 20,0 15,0 12,0 6,1
Chateau Moutinot “Cotes de /\/\orogues”
GRAVES AOC 30,0 20,0 15,0 12,0 6,1
Chateau Pouyanne BLANCS WHITES
PESASAC-LEOGNA/N AOC 65,0 - - - - MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE AOC 25,0 17,0 12,9 11,6 5,8
Chateau Tour Léognan, Chateau de |’Au|naye
sdecond vin du chateau Carbonnieux SANCERRE AOC 346 270 210 16.0 8.0
SAINT-EMILION GRAND CRU AOC 550 370 280 220 11,0 L es Broux ' ' ' ' '
Chateau Be||erose—|:igeac ALSACE AOC 25 0 i ) ) )
SLAIET-EMILIISJN GRAaNDFCRU AOC 95,0 - - - - Riesling, Hans Schaeffer ,
a’orange INeuve de rgeac CHABLIS AOC 50,0 34,0 26,0 200 10,0
ler cru
SUD-OUEST GIVRY AOC 50,0 34,0 26,0 20,0 10,0
XfD'RE?N AOCt T 30,0 20,0 15,0 12,0 6,1 SAUTERNES A((S)C ) 64,0 43,1 32,1 255 12,5
ain brumont, torus Dauphin de Guiraud 200
BUZET AOC 260 17,5 140 1.6 58 IGP PAYS D'OC 30,0 20,0 15,0 120 6,1
Armandie Chardonnay, Michel Laroche
BOURGOGNE ROSES ROSES
MOREY SAINT-DENIS 1ER CRU AOC 80,0 - - _ _ COTES DE PROVENCE AOC 40,0 24,0 18,0 14,0 7,0
Dominique Laurent Minuty, Prestlge
GIVRY AOC 50,0 34,0 26,0 200 100 COTEAUX D’AIX EN PROVENCE AOC 30,0 20,0 15,0 12,0 6,1
Michel Sarrazin «Les Dracy» La Bargemone
COTE DE NUITS-VILLAGES AOC 40,0 - - - - %ANDQLA(?CL,H . 50,0 - - i }
Frederic /\/\agnien “Cceur de Roches” omaine ae ermitage
BEAUJOLAIS / LOIRE
MORGON AOC 25,0 17,0 12,9 11,6 5,8 CHAMPAGNES AOC
Bouland «Corceletten» SELECTION MAISON 65,0 - -
?:RhQUILLYC?O(_Zr 25,0 17,0 12,9 11,6 5,8 “R” DE RUINART 95,0 160,0 980,0
ateau des lours RUINART ROSE 140,0 - -
EEAUJQLAQS-YIL&?GES AoC 30,0 20,0 15,0 12,0 6,1 RUINART BLANC DE BLANCS 140,0 320,0 1150,0
omailne dae la aumiere -
POMMERY CUVEE LOUISE 210,0 - -
SANCERRE AOC 346 270 21,0 160 80 MOET & CHANDON CUVEE DOM PERIGNON 280,0 - -
Les Chatmgmers
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LES DIGESTIFS SIMPLE DOUBLE

COGNAC REMY MARTIN 9 17,5
ARMAGNAC SAINT-CHRISTEAU SELECTION 9 17,5
REMY MARTIN X.O 24 47,5
CALVADOS COQUEREL PAYS D'AUGE V.S.0.P 9 17,5
CALVADOS COQUEREL X.O 13 25,5
BAS-ARMAGNAC 25 ANS D’AGE 13 25,5
MARC DE CHAMPAGNE VIEILLE RESERVE 9 17,5
VIEILLE PRUNE, POIRE WILLIAM 9 17,5
MIRABELLE GRANDE RESERVE 9 17,5
AMARETTO 9 17,5
COINTREAU 9 17,5
BAILEY’S 9 17,5
GRAND-MARNIER 9 17,5
MALIBU 9 17,5
GET 27, GET 31 9 17,5
MANZANA 9 17,5
VODKA ABSOLUT 9 17,5
VODKA MILLENIUM BELVEDERE 13 25,5
RHUM BLANC OU BRUN SAINT-JAMES 9 17,5
RHUM BLANC BACARDI 1 21,5
GIN SAPPHIRE 11 21,5
GIN GORDON'S LONDON DRY GIN 9 17,5
TEQUILA CAMINO REAL 9 17,5
LES BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO, DECAFEINE, NOISETTE 3,1
DOUBLE EXPRESSO, DOUBLE DECA 6,2
CAFE AMERICAIN 5,9
CAFE CREME, CHOCOLAT 6,4
CAPPUCCINO 7,4
CHOCOLAT OU CAFE VIENNOIS 7,4
LAIT CHAUD 5,6
VIN CHAUD, GROG 6,7
THE NATURE 6,4
THES PARFUMES earl grey, darjeeling, fruits rouges 6,4
THES VERTS menthe, sencha, jasmin 6,4
INFUSIONS verveine-menthe, verveine, tilleul, tilleul-menthe, camomille 6,4
IRISH COFFEE, CHOCOLAT BAILEYS 12,5
CHOCOLAT CHARTREUSE, CHOCOLAT DE LOUISE 12,5

Prix nets en euros - Taxes et services compris (15% sur le montant HT). La maison n'accepte pas les chéques. CB minimum 15€
Nets prices in euros - Taxes and service included (15% on HT amount]. We do not accept checks. CB minimum 15€
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