
JAZZ PIANO-BAR�
les vendredis et samedis
à partir de 22h30

BRUNCH
tous les dimanches

de 10h30 à 17h
buffet à volonté

animations pour enfants

HAPPY HOUR�
tous les jours
sauf samedi et dimanche
de 18h à 20h

ÉTÉ 
2016

Café Louise
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Les Entrées�
Escargots de la maison Courbeyre Snails Maison Courbeyre	 les 6   9,5� les 12   18,0
foie gras de canard, chutney pomme ananas Duck foie gras, apple and pineapple chutney� 18,9
tatin de tomate, sorbet basilic Tomato tatin tart, basil sorbet� 11,0
Soupe à l’oignon gratinée au cantal French onion soup with cantal cheese� 10,2
Burrata au basilic et tomates cerise Burrata with basil and cherry tomatoes�  13,5
Médaillon de homard à la vanille et son dôme de mâche � 22,0
Medallions of lobster with vanilla and lamb’s lettuce
tartare de saumon Salmon tartare   	  en entrée stater   10,5� en plat dish   20,0

Coup de cœur à partager�
Assiette de pata negra Bellota 100gr Plate of pata negra Bellota� 24,0
Tarama de la maison Pétrossian 100gr Tarama Maison Pétrossian�  15,5
Terrine maison pour 2 ou 3 personnes Home-made terrine for 2 or 3 persons � 21,0

Les salades �
Salade fraîcheur Freshness salad�  16,5
mâche, avocat, saumon fumé, queues d’écrevisse, agrumes
Lamb’s lettuce, avocado, smoked salmon, crayfish tails, citrus fruits

Salade césar  Caesar  salad� 16,8
œuf poché  , poulet croustillant, croûtons, copeaux de parmesan
Poached egg , crispy chicken, croutons, grated parmesan cheese

Salade de chèvre chaud Warm goat cheese salad� 14,8

Salade niçoise Niçoise salad�   17,0
thon frais, poivrons, concombre, haricots verts, Œufs durs  
Fresh tuna, sweet pepper, cucumber, green beans, hard boiled egg  

Les détox�
Reine de Saba Queen of saba�  14,8
Quinoa gourmand, tomates cerise, grenade, amandes effilées, persil, menthe, citron
Quinoa, cherry tomatoes, pomegranate, almonds, parsley, mint, lemon

Salade de quinoa pimenté � 14,8
Haricots blancs, poivrons, coriande, piment, tomate cerise, persil, citron
White beans, sweet peppers, coriander, chili pepper, cherry tomato, parsley, lemon

Desserts�
Profitéroles maison Home-made chocolate profiteroles� 11,5
Cheesecake Cheesecake� 8,2
Framboises Raspberries	 natures plain 10,8 � avec de la crème fouettée with whipped cream 11,8
Nage de fruits frais Fresh fruit in syrup� 9,9
Crème brûlée Crème brûlée� 9,0
Crêpes au sucre Crêpes with suggar� 8,5
Crêpes au nutella Crêpes with nutella� 9,2
Crêpes flambées Crêpes flamed� 10,5
Café gourmand Gourmet coffee�  8,8
Glaces artisanales Philippe Faur  Artisanal ice cream	 2 boules 2 scoops 6,0� 3 boules 3 scoops 9,0

Les PLATS�
Homard cuit à la plancha, frites maison	 le demi homard half lobster  27,0� le homard entier lobster  49,0
Lobster «à la plancha», home-made french fries  
Véritable filet de bœuf au poivre origine aubrac, haricots verts � 32,5
Filet of beef with pepper origin of Aubrac, green beans
Poulet de Bresse rôti aux aromates, gratin de pomme de terre� 24,0
Roasted chicken of Bresse with seasonings, potatoes gratin
Sole meuniere, pomme vapeur Sole meuniere, steamed potatoes� 32,0
Louise Burger Charolais, frites maison “Louiseburger” Charolais, home-made french fries� 18,5
Louise bacon Charolais, frites maison Bacon burger Charolais, home-made french fries�  18,8
Tartare traditionnel Charolais Preparé par nos soins, frites maison�  17,5
Traditionnal Charolais Tartar home-prepared, home-made french fries
Andouillette AAAAA sauce moutarde, frites maison�  17,0
Chitterling sausage with mustard sauce, home-made french fries
Gnocchi jambon maison Gnocchi home-made with ham�  16,5
Pavé de saumon    au citron et aux herbes, légumes du moment� 21,0
Thick salmon steak with lemon and herbs, vegetables of the moment
Coquillette jambon Coquillette pasta with ham� 16,2
Wok de légumes Vegetables wok�  16,5
Côte de veau 300gr poelée aux champignons, linguines a la crème de parmesan� 23,0
Rib of veal 300gr pan-fried with mushrooms, linguine pasta with parmesan cream

Demandez notre plateau de fromages  ask our cheeses plater by 

«La ferme d’Alexandre»

Plats du jour à l’ardoise
Dish of the day on blackboard

Menu enfants 10€
Poisson aux petits légumes ou Poulet croustillant maison, frites maison

+  Soda ou Jus de fruit 25cl + Pot de glace
Fish and small vegetables or Crisp chicken with french fries

+ Soda or fruit juice 25cl + Ice cream jar

Tous les plats sont préparés par notre chef Jérôme Markovic
à partir de produits frais séléctionnés avec soin auprès de nos fournisseurs

All dishes are prepared by our chef Jérôme Markovic
from fresh produces carefully selected from our suppliers

Certains plats peuvent contenir des produits allergènes. Some dishes may contain allergens.
Prix nets en euros - Taxes et services compris (15% sur le montant HT). La maison n’accepte pas les chèques. CB minimum 15$

Nets prices in euros - Taxes and service included (15% on HT amount). We do not accept checks. CB minimum 15$

All dishes are prepared by our chef Jérôme Markovic
from fresh produces carefully selected from our suppliers
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Les Grignotages�
	
Planche de charcuterie d’Auvergne Assortment of cooked and cured meats� 16,5
Planche mixte charcuterie et fromages Assortment of cooked meat and cheeses� 21,0
Club sandwich au poulet / au saumon frites maison, salade� 14,0 / 16,0
Club sandwich with chicken/salmon, home-made french fries, green salad
Croque Monsieur tradition	 salade salad  	12,0	 avec frites  with  french fries� 14,5
Toasted ham and cheese sandwich�
Croque Madame tradition	 salade salad  	13,0	 avec frites  with  french fries� 15,5
Toasted ham and cheese sandwich topped with fried egg
Quiche du jour (œufs  ) Quiche of the day	 salade salad 	12,0	 avec frites  with  french fries�14,5
Omelette au choix (œufs  ), salade verte Omelette of your choice� 12,0
mixte, jambon, fromage, fines herbes mixed, ham, cheese or mixed herbs

LES SOFTS �
	
Coca-Cola / light / zéro 	 6,8 � 11,6
Orangina, Nestea	 6,8 � 11,6
Diabolo, Schweppes 	 6,8 � 11,6
Limonade Mortuacienne 33 cl� -
Ricqlès, Gini, Cidre	 6,8 � 11,6
Red Bull 	 8,8�  -

JUS DE FRUITS  fruits juices
Fruits pressés orange ou citron Fresh squizzed fruits juices orange or lemon	 7,9 � 15,6
Jus de fruits L’arbre à jus Fruits juices by L’Arbre à jus	 6,8 � 10,6
Pomme, poire, tomate, abricot, pêche  Apple, pear, tomato, apricot, peach

Thé glacé Maison Home-made iced teas
citron et concombre Lemon and cucumber� -
glacé framboises Iced raspberries� -

EAUX MINÉRALES Waters	 33CL � 75CL
Badoit rouge, Evian	 5,5 � 8,5
Chateldon	  - � 9,6

simple � double

LES BIÈRES�
PRESSION draught
 	 25CL 	 50CL � 100CL
1664 	 6,1 	 12,2 � 24,0
Grimbergen 	 6,6 	 13,0� 26,0
Carlsberg 	 6,6 	 13,0� 26,0
bière du moment	 6,1 	 12,2 � 24,0

BOUTEILLES BOttles
Budweiser, Guiness 33cl � 9,0
Corona, Abbaye de Leffe 33cl � 9,0
Heineken, Pelfort brune 33cl � 8,5
Bière sans alcool 33cl � 7,0
La parisienne 33cl

LES APÉRITIFS�
	
Ricard, Pastis 51, Casanis 4cl � 6,8
Martini rosso, bianco 8cl�  7,5
Porto Sagrés rouge ou blanc 8cl�  7,5
Porto Sagrés 10 ans 8cl � 9,3
Américano maison 12cl�  12,5
Suze, Campari 8cl � 7,5
Kir Muscadet Sèvre & Maine 12cl � 6,8
cassis, mûre, framboise, pêche blackcurrant, blackberry, raspberry, peach

Kir Royal champagne sélection maison 12cl � 14,5
Champagne sélection maison coupe 12cl�  13,0

LES Cocktails�
	
Le Louise  � 14,5
Vodka, jus de raisin, jus de cramberry, jus de citron vert, sirop de vanille, champagne
Vodka, grape juice, cranberry juice, lime juice, vanilla syrup, champagne

Madeleine�  12,5
Vodka, amaretto, jus d’ananas 
Vodka, amaretto, pineapple juice

Le Saint-Ger � 12,5
Gin, citron vert, basilic, liqueur St Germain, jus de pomme 
Gin, lime, basil, St Germain liqueur, apple juice

Old fashioned � 12,5
Sucre roux, angostura bitter, soda, bourbon maker’s mark, zeste d’orange, cerise au marasquin
brown sugar, angostura bitters, soda, bourbon maker’s mark, orange rind, maraschino cherry

Dark and stormy � 12,5
Rhum spiced, citron vert, ginger beer 
Rhum spiced, lime, ginger beer 

Ultra violet  � 12,5
Rhum cubain, citron vert, menthe fraiche, cassonade, sirop de violette, jus de cranberry
Cuban rum, lime, fresh mint, brown, violet syrup, juice cranberry

Caïpi frutas   � 12,5
Cachaça, citron vert, cassonade, purée de fruit Cachaça, lime, sugar, fruit puree
(Mangue, Passion, Kiwi, Ananas, Fraise ou Framboise)
(Mango, Passion, Kiwi, Pineapple, Strawberry or Raspberry)

LES SANS ALCOOL  Cocktails ALCOhOL-free�

Afterglow�  9,0
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine
orange juice, pineapple juice, grenadine

Virgin Mojito � 9,0
Menthe, sucre de canne, jus de pomme
Mint, cane sugar, apple juice

LES WHISKIES �
	
J&B, Jameson 	 8,5 � 15,5
Johnnie Walker Red Label 	 8,5� 15,5
Johnnie Walker Black Label 	 11,0 � 18,0
Bourbon Four Roses 	 9,0 � 16,5

	
Macallan 18 ans	 25,0 � 48,5
Chivas Royal Salute 21 ans 	 26,0 � 50,0
Jack Daniel’s	 9,5� 17,5
Oban 14 ans	 14,0�  26,0

4CL�  8CL 4CL�  8CL
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VINS �

ROUGES Reds
Bordeaux
Blaye côtes de Bordeaux aoc 	 25,0 	 17,0 	 12,9 	 11,6 � 5,8
Les Allées de Hautessey
Pomerol aoc 	 85,0	  -	  - 	 -�  -
Château La Cabanne 
Haut-Médoc aoc 	 47,0 	 32,0 	 24,0 	 18,0 � 9,0
Cru Bourgeois 
Château Le Bourdieu-Vertheuil 
Saint-Estèphe aoc	  54,0 	 36,0	  27,0 	 21,0 � 10,5
Château Moutinot 
Graves aoc 	 30,0 	 20,0	  15,0 	 12,0 � 6,1
Château Pouyanne 
Pessac-Léognan aoc 	 65,0 	 - 	 -	  - � -
Château Tour Léognan,
sdecond vin du château Carbonnieux
Saint-Emilion Grand Cru aoc 	 55,0 	 37,0 	 28,0 	 22,0 � 11,0
Château Bellerose-Figeac 
Saint-Emilion Grand Cru aoc 	 95,0 	 - 	 -	 -� -
La Grange Neuve de Figeac 

Sud-ouest
Madiran aoc 	 30,0 	 20,0	  15,0 	 12,0 � 6,1
Alain Brumont, Torus 
Buzet aoc	  26,0 	 17,5	  14,0 	 11,6 � 5,8
Armandie 

bourgogne
Morey Saint-Denis 1er Cru aoc 	 80,0 	 - 	 -	  -�  -
Dominique Laurent 
Givry aoc	 50,0	  34,0	  26,0	  20,0�  10,0
 Michel Sarrazin «Les Dracy» 
Côte de Nuits-villages aoc 	 40,0	  -	  -	  -�  -
Frédéric Magnien “Cœur de Roches” 	

beaujolais / Loire
Morgon aoc  	 25,0 	 17,0	  12,9 	 11,6 � 5,8
Bouland «Corcelette»
Brouilly aoc 	 25,0 	 17,0 	 12,9	  11,6 � 5,8
Château des Tours 
Beaujolais-Villages aoc 	 30,0 	 20,0	  15,0	  12,0 � 6,1
Domaine de la Chaumière 
Sancerre aoc 	 34,6 	 27,0	  21,0 	 16,0 � 8,0
Les Châtaigniers 

	BTL E 	PICH ET 	PICH ET 	V ERRE�  VERRE 
	 75CL 	 50CL 	 37,5CL 	 28CL 	 14CL

BLANCS whites
Muscadet Sèvre et Maine sur Lie aoc 	 25,0	  17,0 	 12,9 	 11,6�  5,8
Château de l’Aulnaye
Sancerre aoc 	 34,6 	 27,0 	 21,0 	 16,0 � 8,0
Les Broux 
Alsace aoc	  25,0 	 -	  -	  - � -
Riesling, Hans Schaeffer 
Chablis aoc	  50,0 	 34,0 	 26,0 	 20,0�  10,0
1er cru
Givry aoc 	 50,0 	 34,0 	 26,0 	 20,0 � 10,0
Sauternes aoc 	 64,0 	 43,1 	 32,1 	 25,5 � 12,5
Dauphin de Guiraud 2006 
IGP Pays d’Oc 	 30,0	  20,0	  15,0	  12,0�  6,1
Chardonnay, Michel Laroche

ROSÉS roses
Côtes de Provence aoc 	 40,0 	 24,0 	 18,0	  14,0� 7,0
Minuty, Prestige  
Coteaux d’Aix en Provence aoc 	 30,0 	 20,0	  15,0	  12,0�  6,1
La Bargemone
Bandol aoc 	 50,0	  - 	 - 	 -�  -
Domaine de L’Hermitage

Vallée du rhône
Crozes-Hermitage aoc 	 45,0	  30,0 	 23,0	  18,0�  9,0
David Reynaud, Dom. des Bruyères 
Saint-Joseph aoc 	 48,0 	 33,0 	 25,0 	 19,0 � 9,0
Vins de Vienne 
Côtes du Rhône aoc 	 32,0	  22,0 	 17,0 	 13,0 � 6,5
Château Les Quatre Filles 

Autres régions de france 
Corbières aoc 	 25,0	  17,0 	 12,9	  11,6 � 5,8
Hameau des Ollieux, Cuvée Alice 
Coteaux du Languedoc Pic Saint-Loup aoc	  33,0	  -	  -	  -�  -
Château de Lascours 
Menetou-Salon aoc	  30,0 	 20,0	  15,0	  12,0 � 6,1
“Côtes de Morogues”

Champagnes aoc�
Sélection maison 	 65,0 	 - 	 -
“R” de Ruinart 	 95,0 	 160,0 	 980,0
Ruinart rosé 	 140,0	  - 	 -
Ruinart Blanc de Blancs 	 140,0 	 320,0 	 1150,0
Pommery Cuvée Louise 	 210,0	  - 	 -
Moët & Chandon Cuvée Dom Pérignon 	 280,0	  - 	 -
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LES boissons chaudes�
	
Expresso, Décaféiné, Noisette � 3,1
Double expresso, Double déca � 6,2
Café américain�  5,9
Café crème, Chocolat � 6,4
Cappuccino � 7,4
Chocolat ou café viennois � 7,4
Lait chaud � 5,6
Vin chaud, Grog � 6,7
Thé nature � 6,4
Thés parfumés earl grey, darjeeling, fruits rouges� 6,4
Thés verts menthe, sencha, jasmin� 6,4
Infusions verveine-menthe, verveine, tilleul, tilleul-menthe, camomille�  6,4
Irish coffee, Chocolat Baileys � 12,5
Chocolat Chartreuse, Chocolat de Louise�  12,5

LES DIGESTIFS �
Cognac Rémy Martin	 9�  17,5
Armagnac Saint-Christeau sélection 	 9 � 17,5
Rémy Martin x.o 	 24 � 47,5
Calvados Coquerel Pays d'Auge v.s.o.p	  9 � 17,5
Calvados Coquerel x.o	  13 � 25,5
Bas-armagnac 25 ans d’âge	  13 � 25,5
Marc de Champagne Vieille Réserve	 9 � 17,5
Vieille prune, Poire William 	 9 � 17,5
Mirabelle Grande Réserve 	 9�  17,5
Amaretto	  9 � 17,5
Cointreau	  9 � 17,5
Bailey’s	  9 � 17,5
Grand-marnier	  9 � 17,5
Malibu 	 9 � 17,5
Get 27, Get 31	  9 � 17,5
Manzana 	 9 � 17,5
Vodka Absolut 	 9 � 17,5
Vodka Millénium Belvédère 	 13 � 25,5
Rhum blanc ou brun Saint-James 	 9 � 17,5
Rhum blanc Bacardi	 11�  21,5
Gin Sapphire 	 11�  21,5
Gin Gordon's London dry gin	  9 � 17,5
Téquila Camino Real 	 9 � 17,5

simple � double

Prix nets en euros - Taxes et services compris (15% sur le montant HT). La maison n’accepte pas les chèques. CB minimum 15$

Nets prices in euros - Taxes and service included (15% on HT amount). We do not accept checks. CB minimum 15$
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